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I. 서론



• 대체육은 비동물성 재료를 이용하여 모양과 식감을 고기와 유사하게 만든 식재료

- 대부분 콩단백질 또는 밀가루 글루텐 등 식물성 재료로 동물성에 가깝게 제조

- 균체단백질을 활용한 비식물성 대체육

- 세포배양을 통해 생산하는 배양육

• 건강, 종교적, 동물보호 등 다양한 목적으로 대체육 시장이 성장

• 품질, 안전성, 영양적 효능 등의 논란이 커짐

• 소비자, 생산자 또는 정부 등 이해관계가 대립하기 때문에 법적 해결책 마련이 필요

• 실제 우리는 경험이 많음, 시장이 큰 식육이기 때문에 더 크게 보이는 착시 효과 고려

서론

대체육이란? 
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II. 본론



- 대부분 대체육시장은 성장한다고 예측, but주식은 등락

- 대체육 기업에대한 기대치는과대 평가된 부분이 많음 (주의가필요함)

- 대체육이전통 식육의 대체제가될지 대안이될지는 현재까지미지수

1. 대체육 시장

본론
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종류 세부종류 관련 업체

대체육

식물성 대체육 일반 대체육 (비욘드 미트, 임파서블푸드)

배양육 모사미트, 타이슨등

식용 곤충 유래

육
버그파운데이션, 이더블버그, 타일랜드유니크, 푸디웜

Plant-based
protein

두부, 템페 등 국내,외다양한 기업

균체 단백질

곰팡이, 효모 , 
해조류, 박테리
아

Sophie’s Bionutrients,
Nutrient yeast

본론

2. 대체육의 분류
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회사명 제품명 사진
유사 육색 형성을

위한 식품 첨가물

Beyond
Meat

Beyond
Burger

비트과즙추출물

Impossible 
Foods

Impossible 
Burger 
Patties

레그헤모글로빈

Gardein

Ultimate 
Plant-
based 
Burger

비트과즙추출물

Naturli
Minced, 

Pea Based
비트과즙추출물

Lightlife
food

Plant-
based 
burger

비트분말

The 
Vegetarian 

Butcher

Unbelievabu
ll burger

카라멜

연
번

품목명 학명 비고

1 메뚜기
Oxya japonica 

Thunberg

전래적

식용근거로

원료인정

2 백강잠 B. Mori L.

3
식용 누에

유충, 
번데기

B. Mori L.

4
갈색거저리

유충
T. molitor L.

한시인정원료

↓

일반원료로전환

(‘16.03)
5
쌍별

귀뚜라미

Gryllus
bimaculatus

6
흰점박이

꽃무지

유충

P. brevitarsis
한시인정원료

↓

일반원료로전환

(‘16.12)7
장수풍뎅이

유충
A. dichotoma

본론
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구분

지속 가능성 동물

복지

문제

시장 적용 가능성
기존 육류

유사도
소비자 선호도 영양 안전성

자원 사용
온실가스

배출 대량생산 가격

육류 많음 높음 있음 가능 상승 추세 - 수요 증가 추세 - 검증

식물성

고기
매우 적음 적음 없음 가능 저렴 낮음 맛과 식감 부족 높은 단백질 함량 검증

배양육 적음 적음 없음 개발 중
고가

(하락 중)
유사함 혐오감

지방산 조성 및 철

분 함량 조절 가능
검증 필요

식용

곤충
매우 적음 적음 없음 가능 하락 중 낮음

새로운 기술에

대한 두려움

높은 단백질 및

무기질 함량

검증

진행 중

본론

3. 대체육의 장/단점

- 유사한 이슈도 동물/축산 관련 이슈가

논란이 더 큰 경향

9



본론

3. 대체식품의 SWOT 분석

10



본론

3. 대체육 주요 이슈로 부각
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일반적인 기술 사업화 모델 (예시)

제품 →              투자 →            기술 →          시장

본론

3. 대체육 이슈가 성장한 배경과 문제점
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본론

3. 대체육의 관련 주요 이슈

• 정부 이슈
- 신규식품등록 :  안전성검증, 표기 방법, 규제 등

- 전통산업과대립 : 고기/육 (meat) 사용 금지 등

- 관련 시장의 성장과한계 등

(주요 경제국의현황 등)

- 수/출입인/허가관련 등

• 개발/생산자 이슈

- 품질과 안전성 증진 등

- 생산비 절감 등

- 부정적 인식 개선 등

- 스토리텔링 등

• 배경 이슈
- 종교적 : 종교적인이유로 인한 채식, 돼지고기, 

소고기금식 등

- 윤리적 : 동물학대, 공장식 사육 등

- 환경적 : 이산화탄소배출 등

- 건강적 : 건강증진, 미용 또는 다이어트 목적 등

• 소비자 이슈
- 안전성 :  안전성이검증 되지 않음, GMO, LMO 등

- 품질/가격 : 맛과 품질 등 기존 제품과차이점 / 

가격 등

- 건강 : 건강 증진에 도움 / 위해(부정적/긍정적인식)
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• 안전성 검증 : 안전성이 검증되지 않음, GMO, LMO 등

- 안전한 식경험의 유무, 독성평가, 안전성 평가 가이드라인 개발, 새로운 식품 라벨링 규정

• 품질개선 : 맛과 품질 등이 기존 제품과 차이점 등

- 아직은 전통식품과 차이가 큼 (난제)

• 생산비 절감/경제성 확보

- 배양육의 경우 생산비 절감이 가장 큰 난관

• 전통산업과 대립 해결 : 고기/육 (meat) 사용 금지 등

- “육”, “고기“ 등의 용어*는 “대체 단백질”, “대체 축산식품” 등으로 규정

• 관련 법률 개정 및 신설
- 식품안전기본법, 식품위생법, 식품안전관리인증제도, 식품관련 표시기준, 축산물위생관리법 등

• 관련 기업들의 요구 사항
- 신식품으로 허가 등, 법률적 해결책을 요구, 신중한 접근이 요구됨

* : 축산물 위생관리법(법률 제17249호)’ 제2조(정의)에는 ‘식육(食肉)이란 식용을 목적으로 하는 가축의 지육(枝肉),정육 (精肉), 내장, 그 밖의 부분을 말한다’고 정의.

본론

3. 대체육의 성장/산업화를 위한 선행 해결 이슈
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100% 동일해야대체 가능

대안의 혼동

커피값은 문화를 포함

본론

4. 대체육은 전통식육을 대체 할 것인가? 대안인가?
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가품은 진품의 가치를 높여주는 역할?
시장이 다르다고 보는 견해

포기할 수 없는 진품의가치가가품의존재 이유

대체육이존재하는이유는 식육을 포기하지 못하기 때문

짝퉁 효과?

본론

4. 대체육은 전통식육을 대체 할 것인가? 대안인가?
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III.결론
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결론

• 대체육의 시장은 커질 것으로 예측 – 식육의 대안으로 성장 예측

- 기존 식육시장을 얼마만큼 대체 가능할 것인지 미지수

• 전통축산업과 마찰 불가피 - 용어/규정에 의한 마찰

- “대체육”, “배양육”, “식물육“ 등 용어의 명확한 정리가 필수

• 소비자들에게 다양한 선택과 대안을 제시한다는 긍정적 측면 - 인구증가 변수

• 50% 이상 대체한다는 것은 불가능할 것으로 예측

• 국내 가축 생산량이 축소될 가능성은 낮을 것으로 예측 - 대안과 함께 성장

• 정부의 역할이 중요함 - 시장의 성장, 제품의 안전성, 갈등 요소 제거 등

• 식육은 소재 + 문화를 포함하는 개념 - 생물학적, 사회학적 존재

• 동일하지 않다면 대체는 불가능, 대안으로 인식 전환 고려 필요
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